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Holsnegote

Mulata'nin yolculugu, dinyanin gesitli ve
nefis tatlarini kutlamak ve paylasmak igin
bir vizyonla koklere sahiptir. Kahve, kakao,
kakule ve karabiber alemlerine olan derin
bagimiz, bu bilesenlerin glicline olan
inancimizi yansitir. Sadece olaganisti
mutfak deneyimleri yaratmakla kalmaz,
ayni zamanda insanlari sinirlar 6tesinde
tatlarin evrensel diliyle baglarlar.

Mulata Sirketi'nde kahvenin zenginligini,
kakao'nun tatliligini, kakulenin sicakligini
ve karabiberin cesaretini hirlestiren
lezzetli bir yolculuga gikiyoruz. Sadece
tat alma duyunuzu oksamakla kalmayip
ayni zamanda koken aldiklari bélgelerin
benzersiz  hikayelerini de anlatan
premium kalitede CGrlnler sunmaya
tutkuluyuz.

Mulata'da kalite her seyin merkezindedir.
Kahve  cekirdeklerimizi,  kakaomuzu,
kakulemizi ve karabiberimizi
ciftliklerimizden ve strdUrUlebilir ve etik
uygulamalara olan baglligimizi paylasan
glvenilir tedarikgilerimizden dogrudan
temin ediyoruz. Honduras'taki kaliteye
olan bagliigimiz, “Tanrlarin Ziyafeti"
olarak hilinen en iyi deneysel cesitlerden

biriyle olan iliskimizle 6rneklendirilmistir.
Bu olaganisti cesit, Copan grubunun
bir parcasi olup, cikolata dinyasinda
kritik uluslararasi taninirlik kazanmistir,
Prestijli odil, Paris, Fransa'daki “Salon
du Chocolat” cergevesinde Cocoa of
Excellence organizasyonu tarafindan
ev sahipligi yapilan Uluslararasi Kakao
Odulleri etkinliginde verilmistir.

Seckin Urln yelpazemiz, bu olaganlsti
bilesenlerin  dzUnd yansitir,  Blylme
bolgelerinin  teruarini  yakalayan tek
kokenli kahve cekirdeklerinden tatli
krizlerinizi simartan zengin ve kadifemsi
kakao'ya kadar, Mulata, musterilerimizin
cesitli tatlarini ve tercihlerini karsilayacak
sekilde tasarlanmis bir yelpaze sunar.

Yolculugumuz sattigimiz drtnler
hakkinda degil; musterilerimizle,
ortaklarimizla ve dokundugumuz

topluluklarlailiskiler kurmak hakkindadir.
Ciftcilere adil bir Gcret saglamayi ve gevre
dostu yetistirme yontemlerini  tesvik
ederek hem calistigimiz topluluklara
hem de gezegene olumlu bir etki yapmayi
amacliyoruz.
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“ Mulata Ailesi

MULATA, Honduras boyunca kuglk ciftcileri
bir araya getiren kooperatif bir organizasyonu
temsil eder. DUnyanin gesitli ve nefis tatlarini
kutlamak ve paylasmak vizyonuyla kurulan
Mulata Sirketi, kahve, kakao, kakule ve
karabiber alemlerinde derin kiklere sahiptir.

Bu bilesenlerin sadece olaganiistl mutfak
deneyimleri  yaratmakla kalmayp ayni
zamanda tatlarin evrensel diliyle insanlarn
sinirlar 6tesinde birbirine baglama guclne
inaniyoruz.

Mulata, simdi kakao tarimini Glkenin kuzey, bati
ve ortakisimlarinda gelistiriyor, her bolgedenilk
Ug profil yaratildi: Omoa, Yojoa ve Copan. Narin
ve aromatik kakao, deneyenlere gelenek, nese
ve merak duygusu veren benzersiz dzelliklere
sahiptir. Her bélgenin kendi tanimi oldugu Maya
gelenegimiz altinda, kalite kontrolde teknolojik
ilerleme altinda islenmistir.







Misyonumuz

Mulata Sirketi olarak misyonumuz, kahve,
kakao, kakule ve karabiber alanlarinin Gtesine
gegciyor. Sinirlari asan ve duyular blydleyen
benzersiz bir mutfak deneyimi yaratmaya
yonelik bir taahhUttdr.

Dunyanin cesitli lezzetlerine derin bir takdirle
kok salmis olan misyonumuz, bu olagantsti
bilesenlerin global olarak yankilanan bir tat
senfonisi yaratmadaki glclne hir 6vguddr.
Misyonumuz, hem lezzetlerde hem de kdiltirel
mirasta gesitliligi kutlamakla baslar. Dinyanin
farkli koselerinden kaynaklanan kahve, kakao,
kakule ve karabiberin benzersiz niteliklerini
sergilemeyi amacliyoruz. Her (rln, koken
aldiklar bolgelerin teruarini ve geleneklerini
yansitan bir hikaye anlatir. Mulata sadece bir
isletme degil; kiresel mutfak mirasinin zengin
dokusunu kutlayan bir platformdur.

Mulata Sirketi, mdisterilerimize en yiiksek
kalitede  UrGnler sunmaya  adanmustir.
Misyonumuz, kahve  cgekirdeklerinin  titiz
seciminden nefis kakao drlnleri Uretmeye
kadar, her adimda titiz kalite glivence dnlemleri
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icerir. Seckin musteri kitlesinin beklentilerini
karsilayanveasanbir Griinyelpazesi sunmaktan
gurur duyariz. Kaliteye olan bagliligimiz Gretim
sirecinin her adimina kadar uzanr.

Mulata Sirketi, sadece bir isletme degil; bir
topluluktur. Misyonumuz, hayatin daha ince
zevklerini takdir eden hireyler icin baglantilar
kurmayi ve paylasilan bir alan yaratmayi igerir;
lezzetler, nese getiren ve kalici anilar yaratan
tatlar. Kahve, kakao, kakule ve karabiber
icin olan sevgimizle birlestigimiz bu lezzetli
yolculukta sizleri toplulugumuzun bir pargasi
olmaya davet ediyoruz.

Mulata  Sirketi'nin misyonu, lezzetli
mUkemmellige olan adanmislik, cesitliligi
kutlama, strdurulebilirligi tesvik etme, kaliteyi
saglama, mutfak kesfini cesaretlendirme ve
topluluk katiimini tesvik etme taahhtdudur. En
iyi kahve, kakao, kakule ve karabiber ile mutfak
deneyimlerinizi yUkseltirken tat sinirlarini
yeniden tanmladigimiz bu heyecan verici
maceraya bize katilin.
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Mulata Sirketi, her bir yetisme bélgesinin 0zgln teruarini yansitan tek kokenli kakao
koleksiyonunu titizlikle derlemenin gurtirunu yasar. Honduras'in verimli plantasyonlarindan
Copan'in glines ©plcidl alanlarina tkadar, kakao cekirdeklerimiz, kokenlerinin &zini
yakalamak igin 6zenle segilmistir. Herlakma, sizi kakao Uretim manzaralarinin kalbine taglyan
lezzetlerin kesfi, bir yolculuktur. \
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Kakao yagi, bilimsel adiyla Theobroma cacao
olan kakao meyvesinin tohumlarindan elde edilen
dogal, yenilebilir bir yagdir. Cikolata yapim siireci
sirasinda cikarilan, plrlzsiz dokulu yad oda
sicakliginda katilasir ve cilde temas ettiginde erir.
Kakao cekirdekleri hasat edilip islendikten sonra,

kakao kutlesi kakao katilarina ve kakao yagina
ayrilir. Hem mutfak diinyasinda hem de kozmetik
sektorlinde, kakao yag), ayirt edici dokusu ve
nazik kokusuyla deneyimlerimizi zenginlestiren
cok yonlU ve simartici bir

bilesendir.

Kakao tozu, kavrulmus kakao cekirdeklerinin,
kakao meyvesinin tohumlarinin  (Theobroma
cacao) ince bir sekilde dgutilmesiyle elde edilir.
Kakao yaginin kakao kitlesinden ayrilmasi
islemiyle kakao tozu olusturulur. Kakao tozu,
sadece mutfakta cok yonluliguyle degil, ayni

zamanda antioksidan ©zellikleri ve potansiyel
saglik faydalaryla da degerlidir. ister sicak
kakao'nun rahatlatici bir fincaninda keyif alin, ister
favori tariflerinizin lezzetini artirmak igin kullanin,
kakao tozu, bircok mutfak lezzetine cikolatanin
dzuni getiren sevilen bir bilesendir.
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Omoa Kakao Profil

Organizasyon Tiirii
Profil Adi

Ciftci Uyelikleri
Bolge / Yer
Yiikseklik Araligi
Toprak Tipi

Hasat Sezonu
Mikro-iklim
Cesitler

Uretim Kapasitesi
Fasulye Tipi
Sertifikasyon

Fermentasyon Protokolleri

Kurutma Protokolleri

Yag Orani

Flavor Wheel

: Kooperatif, Fermentasyon merkezi
: Omoa (OMC)

: 400+

: Omoa, Cortes; Honduras.
:0-600MSL

: Killi ve kumlu

: Eylul - Kasim

: Tropikal

: Trinitario acriollado

:50 ton

: lyi fermente edilmis fasulyeler

: Adil ticaret ve organik

: Ahsap kutularda 5-6 giin fermente edilmis

: PVC yataklarda 6nceden kurutulmus, ahsap yatakta glines
sistemi Uzerinde kurutulmus

: %47-50




Golu Kakao Profili

b ' y
: Kooperatif, Fermentasyo‘n merkezi # -
:Lago de Yojoa (LYC) v
: 400+ ]
: Yojoa GoLU'niin gevresindeki alan
:300- 700 MSL . ¥
: Killi ve kumlu L s
:Kasim - Mart
Mikro-ikl : Tropikal nemli
Cesitler : Trinitario acriollad
Uretim Kapasit

r };{, _:50fon . '
Fasulye Tipi J i.fermente edilmigfasulyeler i
Sertifikasyon w arganik r
Fermentasyon Protokolleri : Ahsap kutu aro& 5-6 giin fermente edilmis o oy,

f

By

Kurutma Protokolleri : PVC yataklarda 6nceden kurutulmus, ahsap
yatakta glines sistemi Uzerinde kurutulmus
Yag Orani 1 %47-50
ROas(e

Flavor Wheel
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qmata Sirketi'nin olagantstu lezzetlere ol tkusu on pla v!yo[culu(jumuzun kalbi
kahvenin aromatik 6zUyle atiy: imi ici [ ark ozelliklerini
sergileye kokenli kahveleri igerir. Fasulyelerl 1n dengeli
' profilleri ulata, secici kahve tutkunlarl i bir
yolculuktur, dunyarulezzetlerlne bir pa




Yesil kahve, hasat edilmis, islenmis ve kurutulmus
ancak kavurma isleminden gecmemis kahve
cekirdeklerine verilen isimdir. Bu ham ve
kavrulmamis durumda, kahve cekirdekleri

yesilimsi bir renk sergiler ve daha yiksek bir nem
icerigine sahiptir. Yesil kahve, kahve bitkisinin
yetistigi bolgenin, ayni zamanda teruar olarak da
bilinen, dogal lezzetlerini ve dzelliklerini korur.

Kavrulmus kahve, kritik bir kavurma stirecinden
gecmis yesil kahve cekirdeklerinin lezzetli
dontstimudir. Bu dondstirdct  adim, ham,
yesilimsi gekirdekleri bildigimiz ve sevdigimiz

ey

aromatik, lezzetlikahve cekirdeklerinedondstirdir.
Kavurma, nihai kahve fincaninin tadini, aromasini
ve karakteristiklerini tanimlamada merkezi bir rol
oynayan bir sanattir.

e
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Oguitiilmiis kahve, demleme icin uygun kaba veya
ince bir kivama ‘islenmis kahve cekirdeklerine
denir.  Kahve cekirdekleri ~mukemmellige
kavurulduktan sonra, demleme sirasinda daha
iyi lezzet cikarimi saglamak icin ylzey alanini

artirmak amaciyla 6gutme isleminden gecer.
Kahve tanelerinin boyutu, Fransiz basini gibi
yontemler igin kaba'dan espressoya kadar ince
olacak sekilde, istenen demleme yontemine
bagudir.

Xia,



Arabica

Bitki Ozellikleri: Arabica kahve bitkileri (Coffea
arabica), Robusta bitkilerine gore daha hassas ve
hastaliklara daha yatkindir. Robusta'ya gére daha
yumusak dokuya sahip uzun yapraklar.

Lezzet Profili: Floral, meyvemsi ve bazen findik
ya da cikolata notalari igeren niiansli ve hassas
bir lezzet profili. Robusta'ya kiyasla daha distk
asitlik ve acilik sunar, daha yumusak bir tat saglar.
Genellikle daha karmasik ve aromatik bir profile
sahip oldugu stylenir.

Kafein Igerigi: Arabica cekirdekleri, genellikle
%1.2 ile %1.5 arasinda degisen, Robusta'ya gore
daha az kafein icerir. Daha hafif ve az yogun bir
uyarici etkiye katkida bulunur.

Yetisme Kosullari: Daha yuksek rakimlarda,
tipik olarak deniz seviyesinden 2,000 ile 6,000
feet (600 ile 1,800 metre) arasinda gelisir. Daha
serin sicakliklari ve slrekli yagisi tercih eder.

Arabica Fasulye Goriiniimii: Arabica kahve
cekirdekleri, bir yuzinde kivrimli bir gizgiye sahip

Robusta

Robusta cekirdekleri Coffea canephora
bitkisinden elde edilir. Robusta cekirdekleri,
yUksek kafein seviyesi nedeniyle arabica
cekirdeklerinden daha guclt ve daha acr oldugu
biliniyor.

e Tat: Karakteristik diinyevi veya findiksi tada
sahip guelt, ac tat. Arabica cekirdekleriyle
karsilastirildiginda yaklasik iki kat daha fazla
kafein igerigine sahiptir.

e Aroma: Arabica cekirdeklerinden daha
keskin aroma.

* Asitlik: Arabica  gekirdeklerinden daha
dustk asitlik.

oval seklindedir. Robusta'ya kiyasla daha acik
renklidir, genellikle yesilimsi bir tona sahiptir.

Hastalik Yatkinligi: Zararlilara ve hastaliklara
karsi daha hassasti,  dikkatli  yetistirme
uygulamalari ve izleme gerektirir.

isleme Yontemi: Arabica cekirdekleri siklikla
yikanmis yontemler kullanilarak islenir, bu da
daha temiz, daha parlak bir fincan sonucu verir.
Farkli lezzet profilleriicin dogal ve bal isleme dahil
olmak Uzere gesitli isleme yontemleri kullanilr.

Yaygin Kullanimlar: Sik lezzetleri icin degerli
olan Arabica cekirdekleri, genellikle 6zel kahve
ve gurme karisimlar i¢in kullanilir. Damla kahve,
pourover ve diger manuel demleme yontemleri
icin‘idealdir.

Sirdiiriitebilirlik: Arabica yetistiriciligi siklikla
surdurdlebilic ve golgelik altinda yetistirme
uygulamalariyla iliskilendirilir, kaliteyi miktarin
Uzerinde tutar.

* Yetistirme kosullari: Robusta fasulyesi
hastalik ve zararlilara karsl daha direnclidir,
alcak rakimlarda yetistirilebili, bu da
dretiminin daha kolay ve ucuz olmasini
saglar.

* Kullanim Alanlarn: Robusta cekirdekleri
genellikle hazir kahve, espresso karisimlari
ve Vietham kahvesinde kullanilr. Bazen
ogutilmts kahve karnisimlarinda  dolgu
maddesi olarak da kullanilirlar.



HG EP

Yiksek rakimlar, tipik olarak 1,200 metre (4,000 feet) tzeri

Ekim ve Mart aylar

Floral, Meyvemsi ve Baharatl

Tatlilik, asidite, acilik ve meyve notalari ile cikolatamsi bir denge
Orta ile tam govde, kadifemsi doku.

Canli asidite, Canli ve enerijik, bir keskinlik ile

Floral aroma, turuncgil veya meyvemsi lezzetler, karamel tatlilig
ve uzun slren bir bitis.

Yuksek rakimlar, genellikle 1,500 metre (5,000 feet) lzeri
Ekim ve Mart aylari

Floral, Meyvemsi ve Baharatli

Asidite, tatlilik, acilik ve meyve notalarinin cikolata ve
karamel ipuglarina uyumlu dengesi

LUks bir agiz hissi ve kadifemsi doku

Kahvenin canli ve dengeli keskinligi artirir

Floral aroma, turuncgil lezzetleri ve karamel tatliligi

SHG EP Plus

Yiksek rakimlar, genellikle 1,600 metre (5,200 feet) lizeri

Ekim ve Mart aylari

Floral, Meyvemsi ve Baharatli

Parlak turunggil ve meyve notalarindan derin cikolata alt tonlarina
Yuksek rakim ktkenleri, gekirdeklerin yavas olgunlagsmasiyla
Parlak asidite, Canli ve enerijik, bir keskinlikle

Canli asidite, floral aroma, tropikal meyve lezzetleri,

karamel tatlilig ve uzun siren bir bitis

]l artial. c 0O gt LA



Stock A, 150-180 defects

Genellikle 800 ila 1600 metre arasinda degisen

Ekim ve Mart aylari

Degisen yogunlukta, floral, meyvemsi veya findiksi notalar gibi
Tatlilik, asidite ve acilik ipuclari

Orta ile tam govdeli doku

Canli ve parlaktan donuk veya soluga

Asidite seviyesi, govde, lezzet yogunlugu

Stock B, 250-280 defects

Genellikle 600 ile 1600 metre arasinda

Ekim ve Mart aylari

Farkli yogunluklarda kokular, 6rnegin floral, meyvemsi veya topraksi notalar
Tatlilik, asidite ve acilik ipugclari

Orta gdvdeli doku

Canli ve parlaktan donuk veya matlasmisa

Asidite seviyesi, govde, lezzet yogunlugu

Stock C, 350-380 defects

Genellikle 500 ile 1600 metre arasinda

Ekim ve Mart aylari

Farkli yogunluklarda, floral, meyvemsi veya topraksi notalar dahil
Tatlilik, asidite ve acilik ipuglari

Orta gdvdeli doku

Canli ve parlaktan donuk veya matlasmisa

Asidite seviyesi, govde, lezzet yogunlugu

Hasat sezonu kahve cesitlerimizin mevcudiyeti icin Litfen bizimle iletisime gecin.



Fincan Profileri

HG-15 Defects

Cesit

Hasat Zamani
Siire¢

Rakim

Tadim

SHG-15 Defects

Cesit

Hasat Zamani
Siireg
Yiikseklik
Tadim

: Lempira, Obataplcafé 90.

: Kasim - Ocak

: Yikama

: Deniz seviyesinden 900-1100 metre yiksekte

: Tatli cikolata kokulari, Karamel aromasi, Yumusak Orta Asidite,
Kremsi gévde ve agizda cikolatamsi bir tat.

i

: Lempira, Obata, lcafe 90, Catuai. 3
: Aralik - Marth 5
: Yikama '

1 Deniz seviyesinden 1150-1300 metre yiiksekte
: Narenciye kokulari, meyveler, Narenciye, meyveli, bal
narenciye aromasi Narin ve parlak.asidite, kremsi govde
ve kalici meyve tadi.

Pacamara Mikrolotu

Cesit

Hasat Zamani
Siirec
Yiikseklik
Tadim

: Pacamara.

: Aralik - Mart

: Yikama

: Deniz seviyesinden 1300 metre ylksekte

: Cigek, portakal cicegi bali, cicek aromasi, kirmizi meyveler,

orta ve kremsi gévde bali, parlak malik asit ve agizda meyve ve bal tad..

Stok Lot 110 Miramar Profile

Cesit

Hasat Zamani
Siireg

Tadim

Stok Lotu 400

Cesit

Hasat Zamani
Siire¢

Tadim

ww w . mul

: Karistirin,

: Aralik - Eylil

: Yikama

: Kokular Bitkisel, gcimenli Bitkisel aroma, fistik, asitsiz kremsi govde
ve agizda kalan yumusak bir tat.

: Karistirin.

t Aralik - Eylil

: Yikama

: Kokular Sebze, gcimenimsi Sebze aromasi, fistik, asitsiz kremsi govde
ve agizda yumusak, hafif sert bir tat.
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enin cekiciligi, sadece egzotik lezzetinde degil, ayni zamanda zengin tarihinde ve sagligi

destekleyici tzelliklerinde yatar. ister tatli bir tatliy yilkseltmek igin kullanilsin ister lezzetli

bir yemege derinlik katmak igin, bu gok yonll baharat, diinya capinda tat tomurcuklarini

. etkilemeye ve mutfak yaraticiigini ilham almaya devam eder. Dolayisiyla, baharat rafiniza
ulastiginizda bir sonraki sefer, tarifinize/jjr tutam kakule eklemeyi dustnin.
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Tatli, turunggilimsi ve hafif biberli aromasiyla kakule, sadece mutfak zevklerini asar. Bu gok
yonli baharat, gesitli endistriler araciigiyla sihrini sergileyerek bir faydalar senfonisi sunar.
Kakule, mutfak diinyasinda koriler ve yahniler gibi lezzetli yemekleri yUkselterek sicaklik
ve derinlik katar. Tatli ikramlarla dansi efsanevidir; iskandinav pastalarindan Hint tatlilarina
kadar, benzersiz kokusu damakta dans eder. igecek end(istrisi, kakulenin sihrini benimseyerek
caylari, kahveleri ve hatta kokteylleri karmasik karakteriyle zenginlestirir. Ancak kakulenin
yolculugu tadin 6tesine uzanir.

Saglik ve iyilik alaninda, kakulenin esansiyel yag aromaterapide kullanilarak anksiyeteyi
yatistiir ve rahatlama saglar. Potansiyel anti-inflamatuar ve sindirim Uzerindeki olumlu
etkileri geleneksel tipta arastinlmakta, bu da onu dogal careler igin bir umut 1s1g1 yapmaktadir.
Hatta koku endUstrisi bile onun cazibesine direnemez, esansini parflimlerde ve mumlarda
yakalayarak sicaklik ve konfor hissi uyandirir. Kakule, kiiclk bir kapstilde glglu bir etki barindirir,
cok yonli lezzeti ve potansiyel saglik faydalariyla endUstrileri ve hayatlar zenginlestirir.
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Allspice’in zghgin lezzeti ve kokli tarihi, onu diinya capinda mutfaklarin sevilen bir baharati
haline getirir, ister lezzetli bir yahninin igine sicaklik katmak icin, ister tatli bir tatliya derinlik
kazandirmak igin, ‘ister bir marineye karmasiklik eklemek igin kullanilsin, yenibahar tat
tomurcuklarini etkilemeye ve mutfak yaraticiliginiilham almaya devam eder. Bu nedenle,

yemeklerinize biraz baharat katmak istediginizde, bu cok yonll ve lezzetli malzemeye
ulasmayi dustindn.




ALLspioe'fE-mutfak i;ﬁgefalarmm “pimento’su, sadece tek bir baharat degil, karanfily tarcin

-, ve muskatin sicak B'Tr"’-"l%ar@lmldlr. Bu gek. yonli harika, endUstriler arasi sihrini sergileyerek,
“lezzetli aromalarin ve potansiyel faydalarin izini birakir. Mutfak diinyasinda, tatliave tuzlunun
bir seénfonisidir. Etleri derinlikle tatlandirir, yahnileri sicaklkla doldurur ve seébzelerle dans
eder, gizli tatlarini ortayd gikarr. Jamaika rom kekinden zencefilli kurabifelere kadar firin
firtinterironun varligiyla sarki soyler, her lokma Karayip konforuntn birkutlamasidir. iecek
endustrisi, Allspice'l cekici bir tamamlayici olarak bulur, sicak toddy'lere rahatlatici bir sicaklik
vé baharatli elmalar féstivale 8zgU bir nese ile doldurur. Ancak Allspice'in yolculugu tadin
otesine uzanm=Geleneksel tipta, 1Sihma ozellikleri icin esansiyel yagi kullanilir, kas.agrilarini
hafifletirve dozéhitewik eder. Antimikrobiyal potansiyeli, dogal carelerde bir umut fisiltisi
sunar. Hatta kozmetik endustrisi de onun cazibesine direnemez, esansini sabunlara ve
losyonlara katarak kalici bir sicaklik birakir. Allspice, tek bir meyve, yemekleri dénusttirme,
bedeni yatistirma ve hatta duyulari simartma giictinesahip, baharat diinyasinin gergek birher
yonuyle 6ne ¢ikanidir.




Sosyal Yardim Projemiz

Mulata Gida, stratejik ortaklarinin bir pargasi olarak, tim Honduras'ta kit kaynaklara sahip
insanlara yonelik sosyal programlari desteklemektedir. Uzak bolgelerdeki gocuklara yonelik
okullar kitaplar, sandalyeler, okul aletleri, binalar, bakim ve digerleriyle destekliyoruz. Ailelere,
cocuklarini galismak igin degil okulda tutmalari konusunda destek verdigimiz, Calisan
Cocuklara Hayir kampanyamiz var. Ciftcilere teknik yardim da sagliyoruz, verilen diger sosyal
destekler arasinda gevrenin korunmasi konusunda cocuklarin harekete gegcmesiicin okullarda
uygulanan agaclandirma programlarini da destekliyoruz. MULATA GIDAdan Urlin satin almak
bu programlara destek vermektir.
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